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- Prestacdo de Contas referente ao més de Abril de 2005

Saldo anterior RS 10.258,32 +
* Receita:
Repasse da Prefeitura Municipal R$ 17.000,00 +
Total RS$ 27.258,32 =
* Despesa:
Vencimentos e Subsidios R$ 8.669,58 +
INSS patronal R$ 1.980,61 +
Assessorias (contébil/juridica) R$ 1.349.00 +
Servicos de Terceiros R$ 491,28 +
Material de consumo R$ 596,32+
' _ub-total RS 13.086,79 =
Imposto de Renda Retido na Fonte RS 9,06 -
Total da Despesa RS 13.077,73 =
* Saldo atual
(saldo anterior + receita — despesa) RS 14.180,59 =

- Correspondéncia Expedida

* Do Vereador Gerson Luiz de Souza Lima (Presidente):

- Oficio n° 049/2005, de 08-04-05, atendendo solicitago contida
no Oficio n® 216/2005, da 1* Vara Civel da Comarca de Conse-
lheiro Lafaiete, encaminhando cépia da Lei n® 579/2005, que fixa
o valor dos débitos judiciais considerados de pequeno valor;

- Oficio n® 050/2005, de 13-04-05, solicitando 8 AMALPA inter-
ferir junto a empresa Guiatel, para que se volte a figurar no cata-
logo telefénico as cidades de pequeno porte, bem como a distri-
buicdo da lista nestes municipios;

- Oficio n® 051/2005, de 13-04-05, encaminhando a Prefeitura
-elatorios contabeis da Camara referentes ao més de margo de
+7.2005, para Consolidag@o com as Contas do Executivo.

* Do Vereador Eurico do Espirito Santo Filho:

- Oficios n® 052/2005 e 053/2005, de 29-04-05, veriticando com
o Senhor Prefeito a possibilidade de se solicitar a CEMIG a insta-
lag@o de energia elétrica, no Programa “Luz Para Todos”, em
duas propriedades na localidade de Vargem Grande, neste Muni-
cipio, que ndo foram contempladas pelo referido programa.

* Dos Vereadores: Gerson Luiz de Souza Lima (Presidente) e
Eurico do Espirito Santo Filho (em conjunto):

- Oficio n® 048/2005, de 01-04-05, verificando com o Deputado
Estadual Fabio Avelar a possibilidade de se contatar os Orgaos
competentes para que o Destacamento de Policia Militar de Cris-
tiano Otoni seja contemplado com uma viatura nova, para aten-
der melhor a populag@o.

- Correspondéncia Recebida

- Oficio DTCL n° 058/2005, da Copasa, encaminhando Relatério
de Qualidade da Agua distribuida no Municipio referente ao més
03/2005;

- Comunicagdes do Ministério da Educacdo sobre repasses de
recursos do FNDE ao Municipio;

- Oficio n®216/2005, da 1* Vara Civel da Comarca de Conselhei-

ro Lafaiete, solicitando informagdo sobre a existéncia de Lei
Municipal que estabelega o limite do que seja considerada divida
de pequeno valor.

* Do Senhor Prefeito:

- Oficio n° 093/2005, de 11-04-05, em resposta ao Oficio n°
045/2005, do Vereador Welington Rodrigues de Castro, infor-
mando que as devidas providéncias estdo sendo tomadas — me-
lhorias para a estrada de acesso a localidade de Boa Vista;

- Oficio n°® 094/2005, de 07-04-05, em resposta ao Oficio n°
023/2005, do Vereador Valter Borges de Castro, informando que
no momento ndo pode celebrar o convénio solicitado, devido a
falta de recursos;

- Oficio n°® 096/2005, de 08-04-05, em resposta ao Oficio n°
047/2005, do Senhor Presidente, Vereador Gerson Luiz de Souza
Lima, informando que foi encaminhado oficio a CEMIG, solici-
tando a instalagdo de postes na Rua Waldemar José da Costa.

- Proposicdes aprovadas

- Projeto de Lei n® 07/2005 — Transforma a denominagdo de um
cargo que menciona, de autoria do Senhor Prefeito;

- Projeto de Lei n°® 12/2005 — Concede subvengdo a entidade que
menciona (Sociedade Musical Bardo do Rio Branco), abre crédito
especial e d4 outras providéncias, de autoria do Senhor Prefeito.

- Proposi¢des em Tramitagdo

- Projeto de Lei n® 13/2005 — Dispde sobre as diretrizes orcamen-
tarias, de autoria do Senhor Prefeito;

- Projeto de Lei n® 14/2005 — Altera o nivel dos cargos que men-
ciona, de autoria do Senhor Prefeito;

- Projeto de Lei n° 15/2005 — Autoriza permuta de bem imével do
Municipio com o Estado de Minas Gerais, de autoria do Senhor
Prefeito;

- Projeto de Lei Complementar n® 02/2005 — Altera o Anexo IV
da Lei Complementar n° 10/2005, de autoria do Senhor Prefeito.

- Paisagens do Municipio — Cachoeira dos Olhos D’Agua

Cachocira dos Olhos D" Agua. Situada na localidade de
Olhos D" Agua, € pouco freqiientada. Cercada por matas e pasta-
gens, possui pouco volume de dgua, mas muita beleza natural.



- Curiosidades — Historico da Paréquia 11

Em meados da década de 1960 foi criada a Par6-
quia de Santo Antonio. O Paroco era Padre Manoel Men-
des. No principio da década de 1970, ele deu lugar ao
Monsenhor Raul Coutinho, que ficou até 1981, quando
assumiu, por alguns meses, o Padre Jos¢ Ferreira, até a
vinda do Padre Humberto Van Aacken, em 1982. Apos
trés anos, o Paroco passou a ser Padre Oscar de Oliveira,
que ficou até 1989, quando assumiu o Padre José de Oli-
veira Valente. Em 1993 foi nomeado o Padre Jean, que
ficou um ano, assumindo em seguida o Padre Henrique
Batista, que ficou até o ano 2000, quando foi nomeado o
Padre Marco Antonio Mappa, atual Péroco.

Todos os sacerdotes citados residiram em Cristi-
ano Otoni e fizeram melhorias na Matriz e demais Capelas
da Paroquia de Santo Antonio.

Wincler Luiz Magella

Foto de reorma da torre da Matriz de Santo Antonio, na
década de 1960.
Foto cedida pelo Sr. Arthur da Silva

- Especial — Cuidados com Alimentos

Desde o momento em que saem do campo até
chegarem ao prato, os alimentos percorrem longo cami-
nho. Se nio forem manipulados corretamente, com higiene
e seguranga, eles oferecem riscos a satide, principalmente
as criangas, idosos, gestantes e pessoas com baixa resis-
téncia imunologica.

As principais doengas de origem alimentar — in-
fecgdes e toxi-infecgdes — sdo causadas por fungos, viruse
bactérias. Esses microorganismos nem sempre alteram a
cor ou o cheiro dos alimentos, tampouco podem ser vistos
a olho nu. Nos tltimos cinco anos, o Brasil registrou 749
surtos de infecgdo por salmonela. Desse total, 277 foram
causados pelo consumo de ovos ou maionese caseira con-
taminada. Também ¢é freqiiente a presenca de pélos e obje-
tos, como pedagos de vidro, madeira e plastico, em ali-
mentos mal-elaborados.

Dores no estdmago, nauseas, mal-estar e febre,
que podem durar alguns dias ou evoluir para um quadro

mais grave, sio indicios de doengas causadas pela ingestao
de alimentos contaminados. Na presenga de algum desses
sinais, é necessario procurar atendimento médico.

Em casa, o habito de lavar as maos e ter cuida-
dos basicos na preparagdo e conservagio dos alimentos
podem reduzir drasticamente o risco de contaminagdo. J4
agricultores, fabricantes, distribuidores, transportadores,
comerciantes e ambulantes devem adotar boas praticas nos
servigos. Essas medidas preventivas garantem seguranca e
qualidade dos alimentos.

Algumas dicas importantes:

Na hora da compra:

Adquira produtos de boa qualidade, com proce-
déncia e registro nos 6rgdos oficiais (Ministérios da Agri-
cultura e Saude, etc.), e com a embalagem intacta. Devem
constar do rétulo as datas de fabricagdo e validade, nome e
endereco do produtor, registro do produto, suas caracte-
risticas, composigdo, instrugdes sobre conservagdo e
utilizagdo do alimento.

Observe as geladeiras e os congeladores dos es-
tabelecimentos. Eles niio podem estar abarrotados e devem
ter termdmetros que permitam a leitura das temperaturas,
que tém de estar entre 0° C e 10° C para produtos resfria-
dos, e em —18° C para alimentos congelados.

Verifique se os alimentos ndo estdo expostos a0
calor, 2 umidade ou se encontram proximos de outros pro-
dutos que possam comprometer a sua qualidade.

Os alimentos pereciveis devem ser comprados
por tltimo, rapidamente levados para casa e colocados em
refrigeragdo.

Os alimentos prontos que sdo consumidos quen-
tes devem estar armazenados e expostos em temperaturas
superiores a 65° C.

Os funcionarios devem usar uniformes, manter
boa higiene pessoal e, a0 manipular os alimentos, seguir as
normas de higiene.

Em casa:

Cozinhe bem os alimentos. A temperatura deve
chegar a pelo menos 70° C em toda a massa do alimento,
interna e externamente. Na hora de reaquecer, a tempera-
tura deve ser a mesma.

Lave as mios antes de iniciar o preparo dos ali-
mentos, apos qualquer interrupgdo e ao manipular alimen-
tos diferentes. Em caso de cortes ou feridas nas maos,
vocé deve cobri-los antes de entrar em contato com 0s
alimentos. Lave a tdbua de corte de alimentos apds cada
uso.

Mantenha higienizados todos os equipamentos,
superficies e utensilios da cozinha. Para isso, utilize 4gua
fervente ou 4lcool a 70% ou solugdo de cloro.

Descongele e dessalgue os alimentos na geladei-
ra.

Se a fonte de 4gua nfo é confiavel, ferva-a antes
de utiliza-1a nos alimentos ou de transforma-la em gelo.

Ao perceber alteragdo na aparéncia, coloragio,
cheiro ou sabor, nio consuma o alimento. Reclame no
local de compra, exigindo outro produto ou a devolug@o
do valor pago.

Informagdes: Disque-Saude: 0800-61-1997

Fonte: Especial Cidadania
Jornal do Senado, Edi¢do n° 54



